
Restaurant

Indochine
Spécialités vietnamiennes, 
chinoises et thaïlandaises

DESSERTS
CONFITS
Nougats durs ou mous
ConFIts de Gingembre
Assortiment de confIts

Fruits
Lychees
Longans
ananas frais
Banane Flambée

Gâteaux
Gâteau au coco (2p)
Perles de coco (2p)
Fondant au chocolat
Mochi fraise ou coco (2p)

Beignets
nems à la banane (4p) coulis chocolat
Beignets de fruits (3P)
BEIGNETS à la banane (3P)
BEIGNETS aux POMMEs (3P)
Beignets de fruits Flambées (3P)

GlaceS
Beignets glacées (parfum vanille)
Coupe colonel (citron vodka)
Dame blanche (vanille, sauce chocolat)
Chocolat ou café liégeois maison
Mystère 
Coupe de glace (3 boules au choix)
Coupe de glace (2 boules au choix)
Coupe de glace (1 boules au choix)

Nos parfums de glace (avec ou sans chantilly) : 
vanille, café, fraise, citron, pistache, chocolat, coco, rhum raisin

 

4,50€
4,50€
5,00€

4,50€
4,50€
4,50€
7,00€

5,00€
5,00€
6,00€
6,00€

7,00€
7,00€
7,00€
7,00€
7,50€

7,00€
7,00€
6,50€
6,50€
5,00€ 
6,50€
5,00€
2,50€

lundi			  18:30 - 21:30
mardi		  12:00 - 14:00 / 18:30 - 21:30
mercredi		  Fermé
jeudi			  12:00 - 14:00 / 18:30 - 21:30
vendredi		  12:00 - 14:00 / 18:30 - 21:30
samedi		  12:00 - 14:00 / 18:30 - 21:30
dimanche		  12:00 - 14:00 / 18:30 - 21:30

04 90 57 40 81
06 43 60 58 23

859, avenue des frères roqueplan
13370 MALLEMORT



Apéritifs
Apéritifs avec alcool
Whisky Coca
Whisky
Martini Blanc ou Rouge
Kir
Porto
Bière vietnamienne Saigon (35,5cl)
Bière chinoise Tsing tao (33cl)
Bière thaïlandaise singha (33cl)
MONACO
Cocktail maison
Tomate
Perroquet
Mauresque
Ricard (3cl) Pastis (3cl)

Apéritifs sans alcool
S. pellegrino / perrier (50cl)
S. pellegrino (1l)
Evian (1l)
Jus lychees / Jus de fruits exotiques
Orangina/coca/coca 0
Pago 20cl ananas/orange/fraise
Thé au jasmin - Thé vert à la menthe
1 verre de sirop
menthe, grenadine, fraise, citron, orgeat, Pêche
1 Diabolo
menthe, grenadine, fraise, citron, orgeat, Gambetta
Limonade
Ice-Tea
Perrier
Cocktail sans alcool

carte des vins

IGP VAUCLUSE blanc / rouge / rosé

1 verre de vin de table
1/4 vin de table
1/2 vin de table

PAYS D’OC (domaine robert vic)

75 cl Petit Pont rouge / Blanc / rosé

Côtes du rhônE

75cl cl ventouret AOP ventoux Rouge

50 cl visan AOP CÔtes du RhÔne Rouge / Rosé

75 cl visan AOP CÔtes du RhÔne Rouge / Rosé

75 cl vacqueyras AOP Rouge

Coteaux d’aix en provence

75 cl domaine des oullières rouge / blanc / Rosé

 

3,00€
5,00€
9,00€

20,00€

*

20,00€
13,00€
24,00€
27,00€

20,00€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. 

À consommer avec modération.

Digestifs
café
noisette
get 27
Suze

 

7,00€
5,00€
5,00€
5,00€
5,00€
5,00€
5,00€
5,00€
6,00€
4,50€
4,50€
4,50€
4,50€
3,50€

3,50€
5,00€
3,50€
3,50€
3,00€
3,50€
3,50€
3,00€

 
4,00€

3,00€
3,00€
3,00€

 4,00€

2,50€
3,50€
5,00€
5,00€



Menus pour midi uniquement
Sauf samedi, dimanche et jours fériés 

(Menu for lunch only,except Saturday Sunday and holidays)

Entrée au choix
nEMS au porc (4p) (pork nem)

Raviolis frits (4P) ou Salade vietnamienne

Plat & riz nature ou riz cantonnais
Porc au caramel ou Poulet au curry 
(Caramel pork or Chicken curry)

Calamars aux légumes (squid with vegetables) 

Bœuf Piquant (spicy beef) 

Poulet aux légumes (chicken with vegetables)

Bœuf au bamboo et aux champignons 
(beef with bamboo and mushrooms)

Crevettes aux légumes (shrimp with vegetables)

Dessert ou café
Dessert au café (coffee dessert)

Nougats / lychees / Longan / Perles de coco

Menus pour midi et soir
Tous les jours (every day)

Entrée au choix
nEMS au porc (4p) (pork nem)

nEMS aux crevettes (4P) (shrimp nem)

Samoussas au bœuf 2p (beef samoussas)

Raviolis frits (4P) ou Salade vietnamienne

Plat & accompagnement
Accompagnements : riz nature ou cantonnais / nouilles natures ou légumes

My sao aux crevettes (My sao with shrimp)

Crevettes thaï aux légumes (Thaï shrimp with vegetables)

Calamars à la sauce piquante (squid with vegetables)

Poisson à la sauce aigre douce (Fish with sweet and sour sauce)

Canard au bamboo et aux champignons 
(duck with bamboo and mushrooms)

Bœuf au saté (beef with satay)

Porc au caramel (Caramel pork)

Dessert ou café
Nougats ou beignets de fruits (nougats or fruit fritters)

lychees ou perles de coco (lychees or coconut pearls)

Dessert au café (coffee dessert)

nems à la banane (2p) (banana nems)

16€

25€

Nos spécialités & fondues

Gambas grillées sur plaque (grilled gambas)

Gambas indochine thaï /pl (THAÏ gambas)

Marmite de fruits de mer
moules, crevettes, calamars, coquilles, bâtonnets de crabe

Fondue indochine (2 pers)
un peu relevé    (bœuf, poulet, crevettes, calamars, coquilles, bouillon saté)

Fondue vietnamienne(2 pers)
(bœuf, poulet, crevettes, calamars, coquilles, bouillon tamarin)

My sao (pâtes jaunes croustillantes)

My sao au poulet (chicken my sao)

my sao au porc (pork my sao)

my sao au bœuf (beef my sao)

my sao aux crevettes (shrimps my sao)

my sao canard (duck my sao)

my sao aux FRUITS DE MER (shellfIsh my sao)

Nouilles (pâtes molles)

Nouilles sautées au poulet (chicken fried noodles)

Nouilles sautées au canard (duck fried noodles)

Nouilles aux crevettes (shrimp fried noodles)

Nouilles aux Bœuf (Beef fried noodles) 

Nouilles aux fruits de mer (shellfIsh fried noodles)

Vermicelles
Vermicelles sautées au poulet (chicken fried vermicelli)

Vermicelles sautées au crabe (crab fried vermicelli)

Nos accompagnements
Riz nature parfumé (fragrant nature rice)

riz cantonnais (cantonese rice)

nouilles sautées nature (fried noodles)

nouilles aux légumes (vegetables noodles)

shop suey légumes 1 pièce (fried vegetables)

Vermicelles nature (vermicelli nature)

Vermicelles aux légumes (vegetable vermicelli)

 

17,00€
17,00€
16,50€

 

70,00€
 

70,00€
 

 

 

12,50€
12,50€
13,50€
13,50€
13,50€
15,50€

 
12,50€
13,50€
13,50€
13,50€
15,50€

 

12,50€
11,00€

 
3,00€
5,00€
5,00€
6,00€
6,00€
5,00€
6,00€

(Fried ravioli or Vietnamese salad)

(Nougats / lychees / Longan / Coconut pearls) or coffee

(Fried ravioli or Vietnamese salad)

(Mussels, shrimps, squids, shells, crab sticks)

(Beef, chicken, shrimps, squids, shells, broth satay)

(Beef, chicken, shrimps, squids, shells, broth tamarin
Restaurant

Indochine
Spécialités vietnamiennes, 
chinoises et thaïlandaises

lundi			  18:30 - 21:30
mardi		  12:00 - 14:00 / 18:30 - 21:30
mercredi		  Fermé
jeudi			  12:00 - 14:00 / 18:30 - 21:30
vendredi		  12:00 - 14:00 / 18:30 - 21:30
samedi		  12:00 - 14:00 / 18:30 - 21:30
dimanche		  12:00 - 14:00 / 18:30 - 21:30
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859, avenue des frères roqueplan
13370 MALLEMORT

pour les fondues, veuillez commander 1h30 à l’avance. 
Merci de votre compréhension.

Cocktail Maison Offert !



Salade Thaï un peu relevé     ananas frais, crevettes, 
bâtonnets surimi (fresh pineapple, shrimp, surimi sticks)

Bun bo Nems vermicelles de riz, salade, bœuf ou poulet ou  
crevette, nems
(rice vermicelli, salad, beef or chiken or shrimp, spring rolls)

Bun bo Nems végétarien vermicelles de riz, salade
(rice vermicelli, salad)

Salade au Bœuf Bœuf sauté citronelle
(salad, beef with lemongrass)

Salade indochine bâtonnets de crabe, crevettes
(crab sticks, shrimp)

Salade Vietnamienne bâtonnets de crabe, poulet
(crab sticks, chicken)

Samoussas au bœuf 2p (beef samoussas)

Papillotes de crevettes 4P (shrimp foils)

Raviolis frits 5P (fried ravioli)

Beignets de crevettes 5P (shrimp fritters)

Brochettes de poulet (chicken kebab)

Assiette indochine 2 nems, 2 raviolis frits, 2 papillotes, 
2 beignets de crevettes
(2 nems, 2 fried ravioli, 2 foils, 2 shrimp fritters)
 
Nems indo. Aux crevettes 5P (shrimp nems)

Nems vietnamiens au porc 4P (pork nems)

Nems au crabe 4P (crab nems)

Nems au poulet 4P (chicken nems)

Nems aux légumes 4P (vegetables nems)

Rouleaux de printemps 2p poulet ou crevette ou 
boeuf (spring rolls, chiken or shrimp or beef)

Soupe aux raviolis & crevettes 
(shrimp & fried ravioli soup)

Soupe MY au canard (duck soup)

Soupe de vermicelles au crabe 
(vermicelli crab soup)

Soupe de vermicelles au poulet 
(vermicelli chicken soup)

Assortiment à la vapeur 6P (steam assortment)

HA CAO à la vapeur 5P (steam ha cao)

Xiu Mai à la vapeur 5P (steam xiu mai)

Bahn BAO à la vapeur brioche au porc, œuf 
(steam pork bun, egg)

11,00€

12,00€

11,00€

12,00€

11,00€

10,00€

6,00€

6,00€

7,00€

7,00€

8,00€

12,00€ 
 
 

7,00€

6,50€

6,50€

6,50€

6,00€

6,50€

11,00€

11,00€

10,00€

10,00€

7,00€

6,50€

6,50€

6,50€

Nos Entrées Nos plats : viandes WOK Nos plats : fruits de mer WOK

à la sauce aigre 
douce (with sweet sauce)

au gingembre 
(with Ginger)

au caramel (with caramel)

au curry (with curry)

aux légumes (with vegetables)

à la sauce piquante 
(with spicy sauce)

à la sauce thaïlandaise 
(with Thaï sauce)

à la citronnelle 
(with lemongrass)

à l’ananas (with Pineapple)

aux amandes (with almonds)

au basilic relevé (with basil)

au lait de coco 
(with coconut’s milk)

au bamboo & champignons 
(with bamboo)

Canard à l’orange 
(duck with orange)

auX OIGNnons (with ONIONS)

Canard (duck) 12,00€

à la sauce aigre 
douce (with sweet sauce)

au gingembre 
(with Ginger)

au caramel (with caramel)

au curry (with curry)

aux légumes (with vegetables)

à la sauce piquante 
(with spicy sauce)

à la sauce thaïlandaise 
(with Thaï sauce)

Bœuf lôc lac (Beef Loc Lac)

à la citronnelle 
(with lemongrass)

à l’ananas (with Pineapple)

aux amandes (with almonds)

au basilic relevé (with basil)

au lait de coco 
(with coconut’s milk)

au bamboo & champignons 
(with bamboo and mushrooms)

au saté (with satay)

auX OIGNnons (with ONIONS)

Boeuf (beef) 12,00€

à la sauce aigre 
douce (with sweet sauce)

au gingembre 
(with Ginger)

au caramel (with caramel)

au curry (with curry)

aux légumes (with vegetables)

à la sauce piquante 
(with spicy sauce)

à la sauce thaïlandaise 
(with Thaï sauce)

à la citronnelle 
(with lemongrass)

à l’ananas (with Pineapple)

aux amandes (with almonds)

au basilic relevé (with basil)

au lait de coco 
(with coconut’s milk)

auX OIGNnons (with ONIONS)

Poulet (chicken) 11,00€

à la sauce aigre 
douce (with sweet sauce)

au gingembre 
(with Ginger)

au caramel (with caramel)

au curry (with curry)

aux légumes (with vegetables)

à la sauce piquante 
(with spicy sauce)

à la sauce thaïlandaise 
(with Thaï sauce)

à la citronnelle 
(with lemongrass)

à l’ananas (with Pineapple)

aux amandes (with almonds)

au basilic relevé (with basil)

au lait de coco 
(with coconut’s milk)

au bamboo & champignons 
(with bamboo)

auX OIGNnons 
(with ONIONS)

Porc (pork) 10,00€

à la sauce aigre 
douce (with sweet sauce)

au gingembre 
(with Ginger)

au caramel (with caramel)

au curry (with curry)

aux légumes (with vegetables)

à la sauce piquante 
(with spicy sauce)

à la sauce thaïlandaise 
(with Thaï sauce)

à la citronnelle 
(with lemongrass)

à l’ananas (with Pineapple)

aux amandes (with almonds)

au basilic relevé (with basil)

au lait de coco 
(with coconut’s milk)

au saté (with satay)

auX OIGNnons (with ONIONS)

Coquilles (shells) 16,00€

à la sauce aigre 
douce (with sweet sauce)

au gingembre 
(with Ginger)

au caramel (with caramel)

au curry (with curry)

aux légumes (with vegetables)

à la sauce piquante 
(with spicy sauce)

à la sauce thaïlandaise 
(with Thaï sauce)

à la citronnelle 
(with lemongrass)

à l’ananas (with Pineapple)

aux amandes (with almonds)

au basilic relevé (with basil)

au lait de coco 
(with coconut’s milk)

au bamboo & champignons 
(with bamboo & mushrooms)

au saté (with satay)

auX OIGNnons (with ONIONS)

Crevettes (shrimps) 12,00€

à la sauce aigre 
douce (with sweet sauce)

au gingembre 
(with Ginger)

au caramel (with caramel)

au curry (with curry)

aux légumes (with vegetables)

à la sauce piquante 
(with spicy sauce)

à la sauce thaïlandaise 
(with Thaï sauce)

à la citronnelle 
(with lemongrass)

à l’ananas (with Pineapple)

aux amandes (with almonds)

au basilic relevé (with basil)

au lait de coco 
(with coconut’s milk)

sauce À L’AIL (GARLIC sauce)

auX OIGNnons (with ONIONS)

Grenouille (frog) 11,00€

à la sauce aigre 
douce (with sweet sauce)

au gingembre 
(with Ginger)

au caramel (with caramel)

au curry (with curry)

aux légumes (with vegetables)

à la sauce piquante 
(with spicy sauce)

à la sauce thaïlandaise (with 
Thaï sauce)

à la citronnelle 
(with lemongrass)

à l’ananas (with Pineapple)

aux amandes (with almonds)

au basilic relevé (with basil)

au lait de coco 
(with coconut’s milk)

Poisson (FISH) 12,00€

à la sauce aigre 
douce (with sweet sauce)

au gingembre 
(with Ginger)

au caramel (with caramel)

au curry (with curry)

aux légumes (with vegetables)

à la sauce piquante 
(with spicy sauce)

à la sauce thaïlandaise 
(with Thaï sauce)

à la citronnelle 
(with lemongrass)

à l’ananas (with Pineapple)

aux amandes (with almonds)

au basilic relevé (with basil)

au lait de coco 
(with coconut’s milk)

auX OIGNnons (with ONIONS)

Calamar (squid) 11,00€

LAQUÉ SUR PLAQUE (peking duck) 16,50€

Supplément plat chaud SUR PLAQUE 4,50€


